17/03 (Gt Patnick)

Oale ‘Cundi Maudiv
Geupe legumes coungelle | Peisson Ciew
Bw 27/02 | pissatadisne Thon Rig + Céguumes Paumentien de Cégumes | Gauté de Beeul
Aw 03/03 | Gatade Coumembent Fromage Pates
Yaeuwh Conjitune pume | Fwits Quange /Kiwi/ Clémentine | Galeaw avs ponimes Funil
Dw6/03 | Bellevane cube Cequillelltes Seupe Canetle Rapée
Aw10/03 Sauté de Perc Paillasaewn de légumes Saulé de Beeuly Puiée pdl nonsel
Rig Fromage Frilesy Paumentien peisdsen
Bw13/03 | Chou-flewy + pdb Soupe Sauté & Agneau Canstte Chow Blanc
Aw7/03 | Euldun Canbonana Champignen ‘Cégume Tajine Saucisse
Fromage Taglictelle Fromage ‘Centilles
Cuumble auy penumes | Ceme Vanille Fuit Yaeurh




Céleni Maye Kelchuwp
Filel de velaille

Bw20/03 | Pelitpoids
Aw24/03 | Fuub

Salade vente
‘Casagne végélanienne

Floww

Saulé de veouw Rig Paellav
Frites Fromage

Cuisine & Service

‘d [ 5; Franky et Sandrine Rubigny

Peissew : (‘Liew ow Cabillawd) MSC
Poulel : ‘Cabel Rouge Gens

Tous lea tepad sont conpectionnés « maisen »
Neus veillens & utilisev des « preduits locauy et de saisen »

Traiteur Evenementiel Yaouwt et Fromage Blance : Fevme savewn de Cail, | Nes plats peunent conlenin ley allengénes suivants : Cait, Gluten,

Site web : wwuw.cuisine-et-service-traiteur.fr

0638 617050
%%f Seruice et Décoration : 06 18 22 52 86 \EW : Monvaichen ‘Cecaux
W~ 49 rue des chataigni . N
OOy i ot o Beeuyy : Cande Filiene Cocal
Email : cuisine-et-service@hotmail.fr %, \emam H Big,

CEuy, Peidaon, Mellusque, Cuslacés, Gésaumes, Geja, Anachide,
Lupin, Fwil o coque, Céleni, Moutande, Anhydnide suliites

Nes menus sent susceplibles déte meodikiés, powr faine face desy
blomes d L t

Prechaines semaines : e Prntemps (20 many), Peisaen dawuil (1 Avil) et Pagues (10 aunil)




