
 

Poissons MSC : Lieu ou Cabillaud 
Poulet du Gers : Label Rouge 

 
Yaourt et Fr Blanc de la ferme : Ferme Gueroult à Turretot 

Yaourt Brebis : Ferme Renaux à Heuqueville 
Légumes de nos maraichers locaux 

Bœuf de filière locale : de Laude à Fécamp 
 

Tous les repas sont confectionnés « maison, 
Nous veillons à utiliser des « produits locaux et de saison » 

Nos plats peuvent contenir les allergènes suivants : Lait, Gluten, Œuf, Mollusques, Crustacés, Sésames, 
Soja, Arachide, Lupin, Fruits à coque, Céleri, Moutarde, Anhydride sulfites. 

 
Nos menus sont susceptibles d’être modifiés, pour faire face à des problèmes d’approvisionnement. 

  
Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Semaine  
 

Du 23/05 
Au 

27/05 

Entrée Betterave Vinaigrette  

FERIER 
  

PONT 
 
 

Plat 
Tajine d’Agneau au 

Romarin 
Hachis Parmentier 

Garniture Semoule à la Cannelle 
Salade Verte 
Vinaigrette 

Fromage  Yaourt Confiture 

Dessert Fruit de Saison Compote Maison

CUISINE ET SERVICE : 40 RUE DES CHATAIGNIERS 76280 CRIQUETOT L’ESNEVAL 


