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Menus de la semaine 2

Mandi 13 Feudi 15
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Lasagne egé Bio
ef Local
Salade Uerte
Camenbent
Fruif

Soupe

FTambBon
Gratin de Chou Fleun

Créme au Chocolaf

Cuisine & Service

Franky et Sandrine Rubigny
Traiteur Evenementiel
0638617050
Service et Décoration : 06 18 22 52 86

49 rue des chataigniers
76280 Criquetot L'Esneval

Email : cuisine-et-service@hotmail.fr

Site web : www.cuisine-et-service-traiteur.fr

Poisaon : (Tieu ou Cabillaud) USC Tous les repas sont confectionnés « maison >

Poulet : Nous veillons a utiliser des
Yaourt et fromage Blanc : <« produils locaux el de saison >
“Ferme saveur de 1ait” Produif Ferme Noa plats peuvent conlenir les allergénes suivanis :
Tégumes : Maraicher Tocaux Tait, Gluten, Cuf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
Cueillette d’Octeville A& Sésames, Soja, flrachide, Tupin, Fruit a coque, Céleri,
Beeuf : Taude Filiere local (3 Moutarde, fInhydride sulfites
Dessert: Fait maison 5\ Noa menus sont susceptibles d'étre modifiés,
Cuf, Tentille et céréale : Bic pour faire face des problémes d approvisionnement

Evitez les formules < encore une pelite cuillére pour me faire plaisir > ou « termine lon assielte, tu seras gentil .
Un enfant ne doit pas manger pour faire plaisir ou parce qu'il est sage, mais parce qu'il a faim.




